Postepowanie ZP.421.27.2026

Zatacznik nr 1 do SWZ
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

. Przedmiotem zamdwienia jest przygotowywanie, dostawa i wydawanie gorgcych
positkow dla dzieci uczeszczajgcych do:
1. Szkoty Podstawowej nr 1 w Lublincu, ul. Sgdowa 9.
2. Szkoty Podstawowej nr 2 w Lublincu, ul. Droniowicka 45.
3. Szkoty Podstawowej nr 3 w Lublincu, ul. Zwyciestwa 32.
4. Szkoty Podstawowej nr 4 w Lublincu, ul. Pik. Wilimowskiego 8.
Realizacja ustugi bedzie sie obywata na podstawie umow zawieranych odrebnie
przez poszczegolne szkoty podstawowe, wymienione powyzej.

Il. Zamdwienie obejmuje przygotowywanie, dostawe oraz wydawanie positku,
zebranie oraz usuniecie z terenu szkét odpadow opakowaniowych, resztek
pokonsumpcyjnych oraz ich utylizaciji.

M. Nazwy i kody zamowienia wedtug Wspdlnego Stownika Zamowien (CPV):
e 55523100-3 — ustugi w zakresie positkdw szkolnych;
e 55524000-9 — ustugi dostarczania positkow do szkot.

IV.  Terminy wykonywania przedmiotu zamowienia:
1) rozpoczecia — dzien podpisania umowy z zastrzezeniem, ze:
a) wydawanie positkéw nastgpi od 02.09.2026r.,
b) w okresie ferii zimowych (tj. 18-31.01.2027r.) positki nie bedg wydawane,
2) zakonczenia — 24.06.2027r.

V. llo$¢ dni zywieniowych: SP1 - 178, SP2 — 178, SP3 - 177, SP4 — 178.

VL. Planowana tgczna ilos¢ positkdw objetych przedmiotem zamdwienia wynosi
85290 (IX-XI11.2026r. 36.540 positkow, -V1.2027r. 48750 positkdw), w tym w:
1. Szkole Podstawowej nr 1: 28480 positkdw (IX-XI1.2026r. 12160 positkow,
[-V1.2027r. 16320 positkdw),
2. Szkole Podstawowej nr 2: 10680 positkow (IX-XI1.2026r. 4620 positkow, |-
V1.2027r. 6060 positkow),
3. Szkole Podstawowej nr 3: 26550 positkdw (1X-XI1.2026r. 11400 positkdw,
[-V1.2027r. 15150 positkéw),
4. Szkole Podstawowej nr 4: 19580 positkow (1X-XI11.2026r. 8360 positkéw, |-
VI1.2027r. 11220 positkow).

VII. Godziny wydawania positkdw w poszczegdlnych turach oraz szacowana
maksymalna ilos$¢ positkbw wydawanych dziennie w poszczegdlnych szkotach:
1. Szkota Podstawowa nr 1: 160 positkow
1) | tura: o godzinie 11:30, ilos¢ positkow 60,
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VIIL.

2) Il tura: o godzinie12:30, ilos¢ positkéw 60,
3) lll tura: o godzinie13:30, ilos¢ positkdw 40.

. Szkota Podstawowa nr 2: 60 positkow

1) | tura: o godzinie 11:25, ilos¢ positkow 30,
2) Il tura: o godzinie 12:25, ilos¢ positkow 30.

. Szkota Podstawowa nr 3: 150 positkéw

1) | tura: o godzinie 11:30, ilos¢ positkow 70,
2) Il tura: o godzinie 12:30, ilos¢ positkéw 80.

. Szkota Podstawowa nr 4: 110 positkéw

1) | tura: o godzinie 11:30, ilos¢ positkow 55,
2) Il tura: o godzinie 12:30, ilo$¢ positkow 55.

OGOLNE WYTYCZNE DO REALIZACJI ZAMOWIENIA:

. llos¢ positkdw objetych przedmiotem zamowienia moze ulec zmianie,

szczegolnie przy uwzglednieniu nieobecnosci dzieci, dodatkowych dni
wolnych od zaje¢ dydaktyczno-wychowawczych ustalonych na podstawie
rozporzgdzenia Ministra Edukacji Narodowej w sprawie organizacji roku
szkolnego oraz czasowego ograniczenia funkcjonowania jednostek systemu
oswiaty w zwigzku z zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem choréb
zakaznych lub innych przyczyn, ktérych w dniu podpisania umowy nie mozna
byto przewidziec.

. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia positkow i ich wydawanie

codziennie od poniedziatku do pigtku (z wyjgtkiem dni ustawowo wolnych od
pracy i innych dni wolnych od zajeé dydaktycznych) podczas przerw
srodlekeyjnych, w turach zgodnie z pkt VII.

llos¢ tur oraz ilo$¢ positkbw w turach moze ulec zmianie w zalezno$ci od ilosci
dzieci, ktére bedg korzystac z positku w danym dniu.

W wyjgtkowej sytuacji zwigzanej ze zmiang organizacji dnia pracy szkoty,
dostawa positku moze odby¢ sie w innych godzinach — w tym przypadku
Zamawiajgcy powiadomi Wykonawce o zmianie godziny dostawy i wydawania
positkow w wyprzedzeniem wynoszgcym co najmniej 2 dni robocze.

. Wykonawca zapewni wydawanie positkbw przez wtasnego/ych pracownika/ow

w pomieszczeniu wskazanym przez Koordynatora Zamawiajgcego.

. Wykonawca dostarczat bedzie positki w opakowaniach zbiorczych,

gwarantujgcych odpowiednie utrzymanie temperatury oraz wiasciwosci
organoleptycznych potraw a nastepnie bedzie je wydawat na porcje
bezposrednio dzieciom. W przypadku dostarczenia positku w formie ptynnej
lub potptynnej pracownik Wykonawcy bedzie wydawat positek bezposrednio
przy stoliku — dziecko oczekuje na positek przy stoliku. W razie koniecznosci
Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ wozek kelnerski do rozwiezienia
positkow. Po zakonczeniu positku przez kazdg ture Wykonawca zobowigzany
jest do uprzatniecia blatéw stolikédw na jadalni.

5. Positki bedg wydawane na zastawie stotowej wykonanej z porcelany lub szkfa

lub porcelitu lub kamionki (Zamawiajgcy nie dopuszcza zastawy stotowej
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wykonanej z melaminy czy plastiku) oraz zapewnione zostang sztucce
wykonane ze stali nierdzewnej. Wykonawca zapewnia nieodptatnie zastawe
stotowg i sztucce oraz ich odpowiednie mycie i wyparzanie, w tym celu
Wykonawca zapewni odpowiedni sprzet — zmywarke i wyparzarke lub
zmywarko/wyparzarke (zapewniony przez Wykonawce sprzet musi spetnia¢
warunki sanitarno-epidemiologiczne odnoscie zmywania i wyparzania zgodnie
z Dobrg Praktyka Higieniczng, Dobrg Praktykg Produkcyjng oraz ustawg z
dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz
wytycznymi Stacji Sanitarno-Epidemiologicznych). Sprzet zostanie
zainstalowany na koszt Wykonawcy w pomieszczeniu Zamawiajgcego nie
pozniej niz do dnia 1 wrzesnia 2026r.

5a. Pomieszczenie oraz media udostepnia sie nieodptatnie wytgcznie do celow

nalezytego wykonania umowy. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania
pomieszczenia w nalezytym porzgdku oraz zmywania i wyparzania zastawy
stotowej i sztuccow w udostepnionym pomieszczeniu. Zakup srodkow
myjacych i innych niezbednych do utrzymania czystosci i higieny w
uzytkowanym pomieszczeniu odpowiada Wykonawca. Wykonawca
zobowigzany jest zgtosi¢ punkt wydawania positkow do Powiatowej Stacji
Sanitarno-Epidemiologicznej w Lublincu przed rozpoczeciem swiadczenia
ustug.

6. Wykonawca zabezpieczy pojemniki na odpady oraz resztki pokonsumpcyjne.
Wykonawca zobowigzany jest codzienne usuwac ewentualne pozostatosci
jedzenia (resztki pokonsumpcyjne) oraz odpady zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, w tym w szczegolnosci ustawg z dnia 14 grudnia 2012 r. o
odpadach oraz ustawg z dnia 13 czerwca 2013r.0 gospodarce opakowaniami i
odpadami opakowaniowymi, i poddawac je utylizacji na wtasny koszt.

7. Wykonawca po zakonczeniu spozywania positku przez ostatnig ture dzieci
niezwtocznie usunie pojemniki, w ktérych byty transportowane positki, resztki
pokonsumpcyjne oraz odpady. Niedopuszczalne jest, aby pojemniki
transportowe, odpady i resztki znajdowaty sie na terenie szkoty po godzinie:
1) 14:30 w Szkole Podstawowej nr 1,

2) 13:00 w Szkole Podstawowej nr 2,
3) 14:00 w Szkole Podstawowej nr 3,
4) 14:00 w Szkole Podstawowej nr 4.

8. Zamawiajgcy, najpozniej do godziny 14:00 dnia poprzedzajgcego dany dzien
zywieniowy bedzie zgtasza¢ Wykonawcy faktyczng liczbe positkdw jakie bedg
wydane w danym dniu zywieniowym. Zgtoszenia Zamawiajgcy dokonywac
bedzie na adres mailowy wskazany przez Wykonawce. llo§¢ obiadéw
podanych w ostatnim dniu przed weekendem lub przed innymi dniami wolnymi
bedzie skorygowana do godz. 9:00 w pierwszym dniu roboczym po dniu
wolnym.

9. Wydawanie positkow dla poszczegdlnych grup dzieci bezposrednio nadzoruje
pracownik Zamawiajgcego, ze szczegdlnym uwzglednieniem dzieci objetych
dietami.
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11.

12.

13.

. W przypadku nieobecnosci dziecka uprawnionego do korzystania z positkow a
uwzglednionego w ogdlnej liczbie positkdw na dany dzien, rodzic lub osoba
wskazana przez rodzica ma prawo odebrac¢ positek, w dniu jego planowanego
wydania tj.:

1) w Szkole Podstawowej nr 1 od godz. 11:30 do godz. 13:30,

2) w Szkole Podstawowej nr 2 od godz. 11:25 do godz. 12:45,

3) w Szkole Podstawowej nr 3 od godz. 11:30 do godz. 13:00,

4) w Szkole Podstawowej nr 4 od godz. 11:30 do godz. 13:00.

Positek odebrany bedzie w miejscu, w ktorym standardowo bedg wydawane

positki w asyscie osoby odpowiedzialnej za realizacje umowy ze strony

Zamawiajgcego. Wykonawca wyda positek w taki sam sposob, w jaki dziecko

otrzymuje positek podczas obecnosci (na zgdanie rodzica Wykonawca

zobowigzany jest wydac¢ positek w opakowaniu jednorazowym,
umozliwiajgcym bezpieczny transport positku). W przypadku nieodebrania
positku zostanie on zutylizowany na koszt wykonawcy.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia wiasciwych positkéw dla dzieci,

ktore majg zalecone indywidualne diety pokarmowe. Zamawiajgcy bedzie

podawat na biezgco ilosci i rodzaj diety (tylko w przypadku, gdy wystepuije).

Przyktadowe diety: bezglutenowa, bez laktozy, wegetarianska, itp.

Wykonawca zobowigzany jest zapewni¢ wyzywienie zgodnie z normami dla

danej grupy wiekowej wynikajgcych z aktualnych norm dla populacji Polski

wydanych przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego — Panstwowy Zaktad

Higieny.

Zamawiajgcy wymaga, aby gorgcy positek skfadat sie z jednego dania

(obiadowego dania pierwszego lub drugiego lub jednogarnkowego). Posifki

muszg by¢ zbilansowane, podawane estetycznie. Zamawiajgcy wymaga, aby:

1) minimalnie 3 razy w tygodniu positek serwowany byt w formie drugiego
dania z napojem (kompotem, sokiem lub koktajlem),

2) maksymalnie 2 razy w tygodniu positek serwowany byt w formie dania
jednogarnkowego lub zupy z wktadkg biatkowg oraz pieczywem,

3) minimalnie 1 raz w tygodniu positek stanowito danie rybne (uzyte do
sporzgdzania positku mieso ryby powinno by¢ wyfiletowane, pozbawione
osci),

4) co najmniej raz w tygodniu positek powinien by¢ w peni roslinny na bazie
nasion strgczkowych,

5) w kazdym positku podawana powinna by¢:

a) minimum 1 porcja z grupy: mieso, jaja, orzechy, nasiona roslin
strgczkowych lub przetworow mlecznych,

b) minimum 1 porcja warzyw (w réznej formie, minimalnie 3 razy w tygodniu
warzywa surowe) przy czym ziemniak nie jest traktowany jako warzywo;
Zamawiajgcy dopuszcza zastgpienie warzyw owocami (jednak nie
czesciej niz 1 raz na dwa tygodnie) w przypadku serwowania positku w
formie drugiego dania ,na stodko” (np. ryz z jabtkami, pierogi z jagodami,
itp.),
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14.

15.

16.

¢) minimum 1 porcja produktéw zbozowych (pieczywo, kasze, makarony,
ryz) lub ziemniaki.

W celu dodatkowego wzbogacenia, urozmaicenia positku lub uzupetnienia

wymaganych kalorii Zamawiajgcy wymaga zastosowanie owocow do

positkow: cate owoce, satatki owocowe, koktajle owocowe (bez dodatkéw,
sporzadzone z owocéw, dla walorow smakowych mozna doda¢ warzywa), itp.

Sredniomiesieczny koszt zakupu surowca (w miesigcu kalendarzowym)

zostanie okreslony przez Wykonawce w ofercie (Zamawiajgcy okresla, aby

koszt zakupu surowca nie byt nizszy niz 10,00zt brutto) w przeliczeniu na 1

positek, na 1 dzien, tzw. ,wsad do kotta”.

Zamawiajgcy zastrzega, ze positki muszg spetnia¢ nastepujgce warunki

jakosciowe (w tym rowniez zgodne z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o

bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz rozporzgdzeniem Ministra Zdrowia

z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup srodkow spozywczych przeznaczonych

do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz

wymagan, jakie muszg spetniac srodki spozywcze stosowane w ramach
zywienia zbiorowego dzieci i mfodziezy w tych jednostkach):

1) potrawy powinny by¢ lekkostrawne, przygotowywane z surowcow wysokiej
jakosci, swiezych, naturalnych, mato przetworzonych, bez substanciji
dodatkowych lub konserwujgcych, z naturalnych sktadnikdw bez uzycia
koncentratow spozywczych, z wytgczeniem koncentratow z naturalnych
sktadnikow;

2) positki muszg byc¢ zbilansowane i podawane estetycznie. Niedopuszczalne
jest dostarczenie positkéw rozgotowanych, rozmiekczonych, bez smaku i
koloru, zbrylonych, niedogotowanych, niedopieczonych, zimnych, surowych
(gdy nie powinny by¢);

3) Wykonawca powinien uwzglednic tradycje $laskiej kuchni regionalnej oraz
Sezonowosc;

4) Wykonawca w okresach $wigtecznych bedzie uwzgledniat w jadtospisie
positki wiasciwe dla tych swigt. Do obowigzkéw wykonawcy bedzie nalezato
zapewnienie positkdw postnych w okresie okreslonych $wiagt (w oparciu o
jadtospisy zaakceptowane przez Zamawiajgcego);

5) powinny przewazac¢ potrawy gotowane, pieczone i duszone, okazjonalnie
smazone (maksymalnie 1 raz w tygodniu);

6) napoje: kompoty owocowe zawierajgce nie wiecej niz 8 gram cukrow w 200
ml produktu gotowego do spozycia lub soki owocowe, bez dodatku cukrow i
substancji stodzgcych, koktajle owocowe (bez dodatkéw, sporzgdzone z
owocow, dla waloréw smakowych mozna dodac¢ warzywa);

7) do przygotowania positku nalezy stosowac:

a) ziemniaki lub produkty zbozowe (kasze, ryz, makarony);

b) warzywa i owoce, surowe lub przetworzone, bez dodatku cukréw i
substancji stodzgcych, a w przypadku przetworzonych — o niskigj
zawartosci sodu/soli,
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C) mieso, ryby, sery, jaja i nasiona roslin (dopuszczalne sg makarony z
nasion grochu, fasoli, itp.) — porcja ryby, co najmniej raz w tygodniu,

d) tluszcze spozywcze — oleje, masto, margaryny miekkie kubkowe
niearomatyzowane lub ich mieszanki, a do smazenia olej roslinny
rafinowany o zawartosci kwaséw jednonienasyconych powyzej 50% i
zawartosci kwasow wielonienasyconych ponizej 40%,

e) sol o obnizonej zawarto$ci sodu (sodowo-potasowa), przy zatozeniu, ze
dzienne spozycie soli powinno wynosic nie wiecej niz 0,45g sodu/1,2g
soli w 100 g /ml produktu gotowego do spozycia,

f) ziota lub przyprawy $wieze lub suszone bez dodatku soli;

8) niedopuszczalne jest stosowanie produktéw typu instant lub wysoko
przetworzonych dan gotowych lub positkow typu ,fastfood”.

17. Zamawiajgcy zobowigzuje Wykonawce do pobierania i przechowywania
(zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie zywnosci i
zywienia oraz rozporzgdzeniem z dnia 17 kwietnia 2007 r. Ministra Zdrowia w
sprawie pobierania prébek zywnos$ci przez zaktady zywienia zbiorowego typu
zamknietego) prébek dostarczonych positkow.

18. Wykonawca zobowigzany jest zapewnic transport positkow. Pojazd/pojazdy,
ktérym bedg dostarczane positki musi spetnia¢ wymogi Panstwowej Stacji
Sanitarno-Epidemiologicznej (potwierdzonych odpowiednim dokumentem —
zaswiadczenie Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego
zatwierdzajgca pojazd do przewozenia gotowych positkow w pojemnikach lub
kontenerach lub termosach). Zamawiajgcy nie dopuszcza mozliwosci
transportu positkdw pojazdem, ktory nie zostat zatwierdzony przez
Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego. Wykonawca bedzie myt i
dezynfekowat pojazd zgodnie z Dobrg Praktykg Higieniczng, Dobrg Praktyka
Produkcyjng oraz ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczenstwie
Zzywnosci i zywienia.

19. Positki dostarczane bedg w opakowaniach zbiorczych (kontenery lub
pojemniki lub termosy), tak aby zapewni¢ dostarczenie positkéw w
odpowiedniej temperaturze i z zachowaniem odpowiednich wiasciwosci
organoleptycznych. Pojemniki przeznaczone do kontaktu z zywnoscig muszg
odpowiada¢ wymaganiom ogélnym okre$lonym w rozporzadzeniu (WE) nr
1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 27 pazdziernika 2004 r. w
sprawie materiatéw i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig oraz
uchylajgcym dyrektywy 80/590/EWG i 89/109/EWG. Wykonawca bedzie myt i
dezynfekowat opakowania zbiorcze, zastawe stotowg i sztuéce zgodnie z
Dobrg Praktykg Higieniczng, Dobrg Praktykg Produkcyjng oraz ustawg z dnia
25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz wytycznymi
Stacji Sanitarno-Epidemiologicznych. Opakowania zbiorcze, naczynia do
serwowania positkow (chochle, szczypce, miski itp.), zastawe stotowq i
sztucce zapewnia nieodptatnie Wykonawca.

20. Zgodnie z Dobrymi Praktykami Cateringowymi, rekomendowanymi przez
Polskg Federacje Producentéw Zywnos$ci — Zwigzek Pracodawcow,
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Zamawiajgcy wymaga, aby temperatura dostarczonych positkow wynosita
odpowiednio:

1) zupy: +75°C,

2) gorgce drugie dania: +63°C,

3) potrawy serwowane na zimno: + 4°C,

4) napoje: maksymalnie +40°C.

Zamawiajgcy dopuszcza tolerancje temperatury w zakresie 5%.

21. Wykonawca dostarczat bedzie dwutygodniowy jadtospis w formie pisemnej na
7dni roboczych przed rozpoczeciem jego realizacji (Zamawiajgcy wyraza
zgode, aby pierwszy jadtospis zostat ztozony na 2dni robocze przed jego
realizacjg i obejmowat tylko jeden tydzien). Na kazdorazowym jadtospisie
powinna widnie¢ dla kazdej potrawy z positku: gramatura oraz wszystkie
wystepujgce alergeny (okreslone zgodnie z rozporzgdzeniem Parlamentu
Europejskiego i Rady (UE) nr 1169/2011 z dnia 25 pazdziernika 2011r. w
sprawie przekazywania konsumentom informacji na temat zywnosci, zmiany
rozporzadzen Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 1924/2006 i (WE) nr
1925/2006 oraz uchylenia dyrektywy Komisji 87/250/EWG, dyrektywy Rady
90/496/EWG, dyrektywy Komisji 1999/10/WE, dyrektywy 2000/13/WE
Parlamentu Europejskiego i Rady, dyrektyw Komisji 2002/67/WE i 2008/5/WE
oraz rozporzgdzenia Komisji (WE) nr 608/2004). Zamawiajacy, w terminie 3
dni roboczych, ma prawo do wniesienia uwag i/lub zaproponowania zmian w
dostarczonym jadtospisie. Tylko zaakceptowany jadtospis moze zostac
przekazany do realizacji.

22. Zamawiajgcy wymaga, aby jadtospis przedstawiony byt w formie
tabelarycznej, zgodnie z ponizszym wzorem:

DZIEN TYGODNIA... DATA ...

Potrawa wchodzgca w sktad positku Alergeny | Gramatura (ml/g)

Potrawa wchodzaca w sktad positku — dieta indywidualna | Alergeny | Gramatura (ml/g)

23. Zamawiajgcy wymaga, aby dostarczony przez Wykonawce jadtospis byt
sporzgdzany lub sprawdzony i zatwierdzony przez osobe posiadajgca
odpowiednie kwalifikacje do petnienia funkcji dietetyka (w szczegolnosci
dietetyk, technik lub technolog zywno$ci, intendent).

24. Jadtospis powinien uwzgledniac produkty z kazdej grupy, by¢ urozmaicony,
zbilansowany, réznorodny, smaczny, dostosowany do pory roku oraz
uwzgledniac tradycje slagskiej kuchni regionalnej. Zamawiajgcy zezwala na
powtarzalnosc¢ positku po uptywie 10 dni zywieniowych, przy czym powielenie
jadtospisu co 10 dni jest niedopuszczalne.
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26.

27.

. W wyjatkowych sytuacjach, ktorych na etapie sporzgdzania jadtospisu
Wykonawca nie byt w stanie przewidzie¢ dopuszczalna jest zmiana potraw w
zaplanowanym jadtospisie. Wykonawca zobowigzany jest niezwtocznie
poinformowac o zmianie Zamawiajgcego i uzyskac jego aprobate co do
zaproponowanego zamiennika.

Zapewnienie czystosci w miejscu wydawania positkow i uprzatniecie miejsca

wydawania i spozywania positkow (uprzatniecie stolikbw, ewentualne zmycie

podtogi w przypadku rozlania positku przez podopiecznych Zamawiajgcego)
oraz zabezpieczenie sprzetu i sSrodkéw czystosci do wykonania tych czynnosci
lezy po stronie Wykonawcy.

Kontrola:

1) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ kontroli w miejscu przygotowania
positkow z jednoczesnym wglgdem do dokumentaciji (etykiety produktow,
faktury zakupu, itp.),

2) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ skontrolowania positkéw kazdego
dnia. Kontroli mogg podlegac: temperatura serwowanego positku, ocena
organoleptyczna (wyglad, smak, zapach, konsystencja), zgodnosc¢ potraw
z jadtospisem. Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ odpowiednig
aparature pomiarowg w celu przeprowadzenia pomiaru temperatury potraw
przez Zamawiajgcego najpozniej przed wydaniem pierwszego positku w
pierwszym dniu swiadczenia przedmiotu zamowienia,

3) w celu przeprowadzenia przez Zamawiajgcego kontroli positkow
Wykonawca ma obowigzek nieodptatnego zapewnienia mozliwosci
pobrania proby potrawy z positku kazdego dnia zywieniowego.
Zamawiajgcy moze przeprowadzi¢ kontrole w dowolnym momencie
wydawania positkow,

4) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ kontroli kwoty ,wsadu do kotta”.
W celu wykazania stosowania wtasciwej stawki ,wsadu do kotta”
Wykonawca na zgdanie Zamawiajgcego przedstawi miesieczne
zestawienie kosztow zakupu zuzytego surowca oraz ilosci positkow, w
podziale na dni zywieniowe. W razie watpliwosci odnosnie
przedstawionego zestawienia, Zamawiajgcy moze wezwac¢ Wykonawce,
we wskazanym w wezwaniu terminie (nie krétszym niz 3 dni robocze), do
przedstawienia (w celu udowodnienia zgodnosci zestawienia ze stanem
faktycznym) faktur i rozchodu zywnosci,

5) Zamawiajgcy zastrzega sobie mozliwos¢ skontrolowania stanu sanitarno-
higienicznego pojazdu stuzgcego do przewozu positkdw oraz pojemnikéw
lub termosow lub kontenerow, w ktdrych dostarczane sg positki w
dowolnym momencie wykonywania przedmiotu zamowienia.

6) w przypadku watpliwosci Zamawiajgcy moze wymagac przedtozenia przez
Wykonawce:

a) aktualnego o$wiadczenia Wykonawcy, ze jadtospis jest sporzgdzany
przez osobe posiadajgcg odpowiednie kwalifikacje do petnienie funkc;ji
dietetyka lub przez nig kontrolowany i zatwierdzony. Kiedy
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28.

29.

Zamawiajgcy podejrzewa nieprawdziwos¢ oSwiadczenia moze
dodatkowo zgdac¢ od Wykonawcy dowodow w postaci: oSwiadczenia
osoby posiadajgcej odpowiednie kwalifikacje do petnienia funkciji
dietetyka lub kserokopie umowy z osobg posiadajgca takie kwalifikacje
lub kserokopie dokumentéw potwierdzajgcych te kwalifikacje,

b) oswiadczenia Wykonawcy, ze osoby realizujgce zamowienie posiadajg
aktualne orzeczenia lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych,
a w przypadku dalszych watpliwosci moze zgdac kserokopii aktualnego
orzeczenia lekarskiego do celéow sanitarno-epidemiologicznych oséb
przewidzianych do realizacji zamdwienia.

Kazdorazowo Zamawiajgcy wskaze na wezwaniu termin nie krotszy niz 3

dni robocze,

7) w przypadku podejrzenia przez Zamawiajgcego nieprawidtowosci w
realizacji przedmiotu zaméwienia Zamawiajgcy moze zgtosi¢ wniosek o
skontrolowanie Wykonawcy przez firmy lub instytucje zewnetrzne, przede
wszystkim Panstwowg Inspekcje Sanitarng lub Panstwowg Inspekcije
Pracy,

8) w przypadku zakwestionowania jakosci ustug, w tym jakosci positkdw,
objetych niniejszg umowg przez zewnetrzne instytucje posiadajgce
uprawnienia do kontroli oraz natozenia na Zamawiajgcego kary finansowej,
Z przyczyn lezgcych po stronie Wykonawcy, to Wykonawca zobowigzany
bedzie niezwtocznie do zaptaty rownowartosci kary i ewentualnych
kosztow postepowania — o ile do ich zaptaty zobowigzany bedzie
Zamawiajacy,

9) Wykonawca jest zobowigzany do stosowania sie do wskazan
pokontrolnych lub nakazéw i wytycznych wiasciwych podmiotéw w
zakresie przedmiotu umowy lub podmiotéw kontrolujgcych Zamawiajgcego
w tym zakresie,

10)kazdorazowo z przeprowadzonej kontroli Zamawiajgcy sporzgdzi protokét
kontroli.

Wykonawca bedzie ponosit pethg odpowiedzialnos¢ cywilng, administracyjng i

karng za jakos¢ dostarczanych positkdw oraz skutki ich nienalezytego

przygotowywania, transportu i wydawania.

Wykonawca zobowigzuje sie realizowac przedmiot zamdwienia zgodnie z

obowigzujgcymi standardami, wytycznymi i przepisami prawa, a w

szczegolnosci:

1) ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 r. o bezpieczehstwie zywnosci i zywienia,

2) rozporzadzeniem Ministra Zdrowia z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie grup
srodkoéw spozywczych przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy
w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie muszg spetniaé
Srodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i
mtodziezy w tych jednostkach,

3) rozporzadzeniem (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 28 stycznia 2002r. ustanawiajgcym ogolne zasady i wymagania prawa
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zywnosciowego, powotujgcego Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa
Zywnosci oraz ustanawiajgcym procedury w zakresie bezpieczenstwa
Zywnosci,

4) rozporzgdzeniem (WE) nr 852/2004Parlamentu Europejskiego i Rady z
dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych,

5) aktualnymi wytycznymi i zaleceniami stuzb sanitarno-epidemiologicznych;

6) aktualnymi normami zywienia dla populacji polskiej pod redakcjg Ewy
Rychlik, Katarzyny Stos, Agnieszki Wozniak, Hanny Mojskiej, wydanych
przez Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH — Panstwowy Instytut
Badawczy;

7) zasadami systemu HACCP.
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